


Владелец и шеф-повар ресторана Ta Piatakia, 
Родди Дамалис приглашает нас в гости!

В основе блюд лежит греческая и кипрская кухня, но всё 
наполнено авторским изыском!

Это незабываемое гастрономическое путешествие!



➢ЖАРЕНЫЙ ХАЛЛУМИ (СЫР) С ВИШНЕЙ, ТОМАТАМИ И СВЕЖЕЙ МЯТОЙ.

➢ КЕФТЕДЕС (ТЕФТЕЛИ)  ПО-ТАЙСКИ СО СЛАДКИМ СОУСОМ ИЗ ЧИЛИ.

➢ ГРИБЫ ОБЖАРЕНЫЕ В ВИНЕ (КОММАНДАРИЯ) С РОЗМАРИНОМ.

➢ КОПЧЕНЫЙ ЛОСОСЬ, МЯТА, АВОКАДО, И ИКРА ДАКО.

➢ ХРУСТЯЩИЕ ЧИПСЫ ИЗ ПАХЛАВЫ В СИРОПЕ С КОРИЦЕЙ.





Стоимость тура при оплате до 15 марта 2019 года:

1345 евро (при проживании в 1-местном номере); 

1240 евро (при проживание 1 человека в 2х –местном номере). 

➢ Перелет;

➢ Трансфер;

➢Мастер-класс; 

➢ Проживание ( 7 ночей); 

➢ Питание в отеле (завтрак + ужин); 

➢ Экскурсии;

➢ Страховка.


